
Bu belge güvenli
Adres : 

elektronik imza ile imzalanmıştır.
Belge Doğrulama Adresi : https://www.turkiye.gov.tr/meb-ebys         

Bilgi için:           
Telefon No :  Unvan :  Veri Hazırlama ve Kontrol İşletmeni         

  E-Posta:  
  Kep Adresi : meb@hs01.kep.tr

İnternet Adresi:             Faks:         

Bu evrak güvenli elektronik imza ile imzalanmıştır. https://evraksorgu.meb.gov.tr adresinden  ab5a‐906e‐3a6f‐885a‐9892  kodu ile teyit edilebilir.

T.C.
YENİŞEHİR KAYMAKAMLIĞI

İlçe Milli Eğitim Müdürlüğü

 

Sayı : E-80987959-136-71982932 10.03.2023
Konu : Ulusal Menü Planlama Uygulama Rehberi

DAĞITIM YERLERİNE

İlgi      : a) 2020/08 Sayılı Okul  Kantinlerinde Satılacak Gıdalar ve Eğitim Kurumlarındaki Gıda 
İşletmelerinin Hijyen Yönünden Denetlenmesi Genelgesi.

 b) Eğitim Kurumlarında Hijyen Şartlarının Geliştirilmesi ve Enfeksiyon Önleme Kontrol 
Kılavuzu

 c) MEB Destek Hizmetleri Genel Müdürlüğünün 01.03.2023 tarihli ve 71327857 sayılı yazısı.
 ç)İl Milli Eğitim Müdürlüğünün 07.03.2023 tarihli ve 71710955 sayılı yazısı.

Bakanlığımız merkez ve taşra teşkilatı birimleri ile okul ve kurumlarında öğrenci ve çalışanların 
sağlıklı, güvenli, yeterli ve dengeli/kaliteli beslenmeleri için kantin, yemekhane, büfe, çay ocağı ve 
benzeri okul gıda işletmelerinde gıda sunumu şartlarının denetim faaliyetleri İlgi (a)  Genelge'ye uygun 
olarak yürütülmektedir.

Söz konusu denetimlerin ve denetime konu olan bütün süreçlerin  Bilim Kurulu Kararına ve 
http://merkezisgb.meb.gov.tr/www/gida-isletmeleri-denetimi/dosya/40 linkindeki güncel dokümanların 
üzerinden yönetilmesi, uygulamada sürekliliğin ve birlikteliğin sağlanması için dökümanlarda 
revizyonların takip edilmesi gerekmektedir.

Sağlığın korunması ve geliştirilmesi için okul/kurum gıda işletmelerinin denetim, rehberlik, 
gözetim hizmetlerinin hassasiyetle yürütülerek gıda zehirlenmelerine karşı risk oluşturabilecek 
tehlikelerin yönetilmesi; gıda hijyeni, genel ve kişisel hijyen kurallarına uyulması, sürdürülebilir hijyen 
şartlarının ilgi (b)'de kayıtlı "Eğitim Kurumlarında Hijyen Şartlarının Geliştirilmesi ve Enfeksiyon 
Önleme Kontrol Kılavuzu"na göre sağlanması ayrıca çalışmaların bu hususlar doğrultusunda yürütülmesi 
geleceğimizin teminatı çocuklarımızın sağlığının korunması ve geliştirilmesi bakımından gerekli 
görülmektedir.

Bu itibarla, ilgi (c) yazıda yer alan başlıklardaki (Menü Planlama, Gıda İşletmelerinin Denetimi 
ve  Gıda Hijyeni) hususların hassasiyetle yönetilmesi, süreçlerin etkin izlenmesi ve idareciler tarafından 
gerekli tedbirlerin aksatılmadan alınması hususunda;

Gereğini rica ederim.

Murat KAZAN
Müdür a.

Şube Müdürü

Ek :Yazı Örneği (2 sayfa)

Dağıtım :
Resmi/Özel Tüm Okul/Kurum Müdürlüklerine



Bu belge güvenli
Adres : Gazeteci Yazar Muammer Yaşar Bostancı Caddesi MEB Beşevler 
Kampüsü J Blok Emniyet Mah. Yenimahalle/ANKARA

elektronik imza ile imzalanmıştır.
Belge Doğrulama Adresi : https://www.turkiye.gov.tr/meb-ebys         

Bilgi için:  Gökçegül SAYGILI         
Telefon No : 0 (312) 413 56 09 Unvan :  Öğretmen         

  E-Posta: gokcegul.saygili@meb.gov.tr 
  Kep Adresi : meb@hs01.kep.tr

İnternet Adresi:             Faks:__________         

Bu evrak güvenli elektronik imza ile imzalanmıştır. https://evraksorgu.meb.gov.tr adresinden  add3‐a529‐3674‐a843‐a053  kodu ile teyit edilebilir.

T.C.

MİLLÎ EĞİTİM BAKANLIĞI

Destek Hizmetleri Genel Müdürlüğü

 

Sayı : E-24301423-136-71327857 01.03.2023

Konu : Ulusal Menü Planlama Uygulama Rehberi

DAĞITIM YERLERİNE

İlgi : 2020/08 Sayılı Okul Kantinlerinde Satılacak Gıdalar ve Eğitim Kurumlarındaki Gıda İşletmelerinin Hijyen

                Yönünden Denetlenmesi Genelgesi

Bakanlığımız merkez ve taşra teşkilatı birimleri ile okul ve kurumlarında öğrenci ve çalışanların sağlıklı, güvenli, 
yeterli ve dengeli/kaliteli beslenmeleri  için kantin, yemekhane, büfe, çay ocağı ve benzeri okul gıda işletmelerinde gıda 
sunumu şartlarının denetim faaliyetleri İlgi'de kayıtlı Genelge'ye uygun olarak, Genel Müdürlüğümüz İşyeri Sağlık ve 
Güvenlik Birimi Daire Başkanlığınca yürütülmektedir. 

Bu itibarla, aşağıda yer alan başlıklardaki hususların hassasiyetle yönetilmesi,  süreçlerin etkin izlenmesi ve 
yöneticiler tarafından gerekli tedbirlerin aksatılmadan alınması hususları önemli görülmektedir.

a) Menü Planlama

1) Toplu beslenme yerleri olan okullarımızda, kişisel sağlıklı seçimlere imkân sağlayan menülerin oluşturulması 
için hazırlanan menü planlaması ve gramaj listelerinden yararlanılmak üzere, “Toplu Beslenme Sistemleri (Toplu Tüketim 
Yerleri) İçin Ulusal Menü Planlama ve Uygulama Rehberi"ne göre uygulamaların yürütülmesi,

2) https://hsgm.saglik.gov.tr/tr/beslenmehareket-yayinlar1/rehberler adresinde dijital ortamda yayımlanan söz 
konusu rehberin okullarımızdaki  yemekhane ve diğer gıda işletmelerinde, beslenme hizmetlerinin sunumunda uygulamalara 
yansıtılmak üzere sorumlular ve yetkililer tarafından detaylı incelenmesi,

b) Gıda İşletmelerinin Denetimi

Okul/kurum gıda işletmelerinin denetimleri hakkında yayımlanan doküman ve belgelerin güncelliğinin ilgili 
taraflarca takip edilmesi, denetimlerin ve denetime konu olan bütün süreçlerin 
http://merkezisgb.meb.gov.tr/www/gida-isletmeleri-denetimi/dosya/40 linkindeki güncel dokümanlar üzerinden yönetilmesi, 
uygulamada sürekliliğin ve birlikteliğin sağlanması, dokümanlarda revizyonların takip edilmesi,

c) Gıda Hijyeni

Sağlığın korunması ve geliştirilmesi için okul/kurum gıda işletmelerinin denetim, rehberlik, gözetim hizmetlerinin 
hassasiyetle yürütülerek gıda zehirlenmelerine karşı risk oluşturabilecek tehlikelerin yönetilmesi; gıda hijyeni, genel ve kişisel 
hijyen kurallarına uyulması, sürdürülebilir hijyen şartlarının "Eğitim Kurumlarında Hijyen Şartlarının Geliştirilmesi ve 
Enfeksiyon Önleme Kontrol Kılavuzu"na göre sağlanması ve çalışmaların bu hususlar doğrultusunda yürütülmesi 
geleceğimizin teminatı çocuklarımızın sağlığının korunması ve geliştirilmesi bakımından gerekli görülmektedir.

Bilgilerini ve gereğini arz ve rica ederim.

            Levent ÖZİL

                  Bakan a.

Destek Hizmetleri Genel Müdürü

Dağıtım:    

Gereği:  Bilgi:                                                        

B Planı Ortaöğretim Genel Müdürlüğüne

Temel Eğitim Genel Müdürlüğüne

Din Öğretimi Genel Müdürlüğüne

Hayat Boyu Öğrenme Genel Müdürlüğüne

Meslekî ve Teknik Eğitim Genel Müdürlüğüne

Özel Eğitim ve Rehberlik Genel Müdürlüğüne

Özel Öğretim Kurumları Genel Müdürlüğüne



Bu belge güvenli
Adres : GMK Bulvarı Dumlupınar Mah.33130 Yenişehir/MERSİN

elektronik imza ile imzalanmıştır.
Belge Doğrulama Adresi : https://www.turkiye.gov.tr/meb-ebys         

Bilgi için:  Zehra ERGÜLER         
Telefon No : 0 (324) 329 14 81 Unvan :  Veri Hazırlama ve Kontrol İşletmeni         

  E-Posta: saglik33@meb.gov.tr 
  Kep Adresi : meb@hs01.kep.tr

İnternet Adresi: mersin.meb.gov.tr            Faks:3243273518         

Bu evrak güvenli elektronik imza ile imzalanmıştır. https://evraksorgu.meb.gov.tr adresinden  9072‐bace‐34ef‐a58b‐9d90  kodu ile teyit edilebilir.

T.C.
MERSİN VALİLİĞİ

İl Millî Eğitim Müdürlüğü

 

Sayı : E-63163830-136-71710955 07.03.2023
Konu : Ulusal Menü Planlama Uygulama Rehberi

.............................KAYMAKAMLIĞINA
(İlçe  Millî Eğitim Müdürlüğü)

İlgi       : a) 2020/08 Sayılı Okul  Kantinlerinde Satılacak Gıdalar ve Eğitim Kurumlarındaki Gıda İşletmelerinin 
Hijyen Yönünden Denetlenmesi Genelgesi.

 b) Eğitim Kurumlarında Hijyen Şartlarının Geliştirilmesi ve Enfeksiyon Önleme Kontrol Kılavuzu
 c) MEB Destek Hizmetleri Genel Müdürlüğünün 01.03.2023 tarihli ve 71327857 sayılı yazısı.

Bakanlığımız merkez ve taşra teşkilatı birimleri ile okul ve kurumlarında öğrenci ve çalışanların sağlıklı, 
güvenli, yeterli ve dengeli/kaliteli beslenmeleri için kantin, yemekhane, büfe, çay ocağı ve benzeri okul gıda 
işletmelerinde gıda sunumu şartlarının denetim faaliyetleri İlgi (a)  Genelge'ye uygun olarak yürütülmektedir.

İlgi  (a) Genelgenin A maddesinin 2. bendinin c fıkrasında "Denetimler; İlçe İSG Bürosu yöneticisi 
koordinesinde, ilçe sınırları  içerisinde bulunan okul/kurumlarda her eğitim öğretim yılında en az bir defa yapılır." 
denilmektedir. 

Söz konusu denetimlerin ve denetime konu olan bütün süreçlerin  Bilim Kurulu Kararına ve 
http://merkezisgb.meb.gov.tr/www/gida-isletmeleri-denetimi/dosya/40 linkindeki güncel dokümanların üzerinden 
yönetilmesi, uygulamada sürekliliğin ve birlikteliğin sağlanması için dökümanlarda revizyonların takip edilmesi 
gerekmektedir.

Sağlığın korunması ve geliştirilmesi için okul/kurum gıda işletmelerinin denetim, rehberlik, gözetim 
hizmetlerinin hassasiyetle yürütülerek gıda zehirlenmelerine karşı risk oluşturabilecek tehlikelerin yönetilmesi; 
gıda hijyeni, genel ve kişisel hijyen kurallarına uyulması, sürdürülebilir hijyen şartlarının ilgi (b)'de kayıtlı "Eğitim 
Kurumlarında Hijyen Şartlarının Geliştirilmesi ve Enfeksiyon Önleme Kontrol Kılavuzu"na göre sağlanması ayrıca 
çalışmaların bu hususlar doğrultusunda yürütülmesi geleceğimizin teminatı çocuklarımızın sağlığının korunması 
ve geliştirilmesi bakımından gerekli görülmektedir.

Bu itibarla, ilgi (c) yazıda yer alan başlıklardaki (Menü Planlama, Gıda İşletmelerinin Denetimi ve  Gıda 
Hijyeni) hususların hassasiyetle yönetilmesi, süreçlerin etkin izlenmesi ile yöneticiler tarafından gerekli tedbirlerin 
aksatılmadan alınması hususunda bilgilerini ve gereğini rica ederim.

Adem KOCA
Vali a.

İl Millî Eğitim Müdürü

Ek : İlgi (c) Yazı (1 sayfa)

Dağıtım :
13 İlçe Kaymakamlığına
(İlçe Millî Eğitim Müdürlüğü)
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